
Pagina 1 din 4 

AUTORITATEA NAŢIONALĂ SANITARĂ VETERINARĂ ŞI PENTRU SIGURANŢA ALIMENTELOR 
DIRECŢIA SANITAR-VETERINARĂ ŞI PENTRU SIGURANŢA ALIMENTELOR ................................................... 
DEPARTAMENT ...................................................................................................................................................................... 
Nr. ........................... din data ......................................................  
 
 
 
 

REFERAT EVALUARE ÎN VEDEREA ÎNREGISTRĂRII 
a unităţilor de producţie primară a produselor alimentare de origine nonanimală 

  
 
Subsemnatul/Subsemnaţii ................................................................................................................................, în 
calitate de ....................................., în urma cererii nr. ..................... din .............................., depusă de operatorul 
economic .............................................................................................................., cu sediul social în localitatea 
...................................................., strada ..................................................................., nr. ....., bl. ......, sc. ........, 
apartament ........., judeţul ............................................., telefon ....................................., în vederea înregistrării, 
conform prevederilor Ordinului 111 din 2008, a punctului de lucru din localitatea ................................................, 
strada .........................................................., nr. ........, bl. ........., sc. ......., apartament ..........., pentru activitatea 
de ........................................................................................................................................................................,  
am efectuat evaluarea în vederea înregistrării a obiectivului şi am constatat următoarele: 
 
A. CARACTERISTICI TEHNICE ALE UNITĂŢII 
 

A.1.Unitatea este operaţională:            Pe toată perioada anului:       (da)   (nu) 
 Producţie sezonieră:      (da)  (nu) 
 
 
A.2. Capacităţi de producţie şi depozitare: 

1. Capacitatea de producţie proiectată : .................................................. 
2. Capacitatea totală depozite materii prime   

a) la temperatură ambientală .................................................. 
b) refrigerare .................................................. 
c) congelare .................................................. 

3. Capacităţi depozitare produs finit  
 a) la temperatură ambientală .................................................. 
 b) refrigerare .................................................. 
 c) congelare .................................................. 
4. Capacităţi depozit ambalaje .................................................. 
  
A.3.  Proiectarea, construirea şi dotarea unităţii 

1. Aprovizionarea cu  apă potabilă 
 reţeaua publică  (da)  (nu) 
 sursă proprie (debit) ...................................................................... m3/h 
 rezervoare (capacitate) ...................................................................... m3 

2. Canalizarea : 
 racord canalizare publică  (da)  (nu) 
 sistem propriu de evacuare  (da)  (nu) 
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B. DISPOZIŢII GENERALE PRIVIND PRODUCŢIA PRIMARĂ ŞI ACTIVITĂŢILE CONEXE 
 
 

Paragraf 
ANEXA 1 din RCE 852 / 2004: PRODUCŢIA PRIMARĂ 
PARTEA A: Dispoziţii generale privind producţia primară şi activităţile 
conexe 

C NC NA 

II. Dispoziţii privind igiena    
2. Operatorul din sectorul alimentar se asigură, în măsura în care este posibil, că 

produsele sunt protejate împotriva oricărei contaminări, având în vedere toate 
prelucrările pe care respectivele produse primare le pot suferi ulterior. 

   

3. Operatorul din sectorul alimentar respectă dispoziţiile aplicabile ale legislaţiei 
comunitare şi interne privind combaterea riscurilor în producţia primară şi 
activităţile conexe, inclusiv: 

   

3.a. Măsurile privind controlul contaminării din aer, sol, apă, îngrăşăminte, produse 
fitosanitare şi biocide, precum şi din depozitarea, manipularea şi eliminarea 
deşeurilor 

   

5. Operatorul din sectorul alimentar ia măsuri adecvate pentru ca, după caz:    
5.a. Să cureţe instalaţiile, echipamentele, recipientele, lăzile, vehiculele şi navele, 

şi, după caz, să le dezinfecteze după curăţare folosind metoda adecvată; 
   

5.b. Să asigure, după caz, condiţii igienice de producţie, transport şi depozitare, cât 
şi curăţenia produselor vegetale; 

   

5.c. Să folosească apă potabilă sau apă curată ori de câte ori este nevoie pentru a 
preveni contaminarea; 

   

5.e. Să împiedice, pe cât posibil, contaminarea produsă de animale şi dăunători;    
5.f. Să depoziteze şi să manipuleze deşeurile şi substanţele periculoase în aşa fel 

încât să prevină contaminarea; 
   

5.g. Să ţină seama de rezultatele tuturor analizelor aplicabile efectuate pe probe 
prelevate de la plante sau alte probe care sunt importante pentru sănătatea 
umană şi 

   

5.h. Să utilizeze corect produsele fitofarmaceutice şi biocidele, în conformitate cu 
legislaţia aplicabilă. 

   

6. Operatorul din sectorul alimentar ia măsuri adecvate de remediere a situaţiei 
atunci când sunt informaţi că au fost identificate probleme în timpul 
controalelor oficiale. 

   

III. Evidenţe    
7. Operatorul din sectorul alimentar a întocmit şi ţine evidenţa măsurilor luate 

pentru a controla pericolele, în mod corespunzător şi pe o perioadă de timp 
adecvată, proporţional cu caracterul şi dimensiunea întreprinderii respective 
din sectorul alimentar.  
Operatorul din sectorul alimentar a pus informaţiile pertinente din aceste 
registre la dispoziţia controlului. 

   

9. Operatorul din sectorul alimentar ţine, în special, evidenţe cu privire la:    
9.a. Orice utilizare a produselor fitofarmaceutice şi a biocidelor;    
9.b. Orice apariţie a dăunătorilor sau bolilor care pot afecta siguranţa produselor de 

origine vegetală şi 
   

9.c. Rezultatele tuturor analizelor relevante efectuate pe probe prelevate de la 
plante sau alte probe, care sunt importante pentru sănătatea umană. 

   

 
 

 
C. CERINŢE SANITARE GENERALE ŞI SPECIALE CONFORM RCE 852 / 2004 
 
Paragraf ARTICOLUL 4, ALINEATUL 3: Cerinţe sanitare generale şi speciale C NC NA 

3. Operatorul din sectorul alimentar a adoptat, după caz, următoarele măsuri 
sanitare speciale 

   

3.a. Respectarea criteriilor microbiologice aplicabile produselor alimentare.    
3.b. Procedurile necesare pentru atingerea obiectivelor stabilite de RCE 852/2004.    
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Paragraf ARTICOLUL 4, ALINEATUL 3: Cerinţe sanitare generale şi speciale C NC NA 
3.c. Respectarea cerinţelor de control al temperaturii aplicabile produselor 

alimentare. 
   

3.e. Prelevare de probe şi analiză.    
 
 
 

D. CERINŢE PRIVIND TRASABILITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE – RCE 178 / 2002 
 

Paragraf ARTICOLUL 18 din RCE 178 / 2002: Trasabilitatea C NC NA 
1. Operatorul economic dispune sisteme sau proceduri prin care poate identifica 

exact orice persoana fizică sau juridică de la care s-a aprovizionat cu produse 
alimentare sau cu orice substanță destinată sau prevăzută să fie încorporată 
într-un produs alimentar.  

   

2. Operatorul economic dispune sisteme sau proceduri prin care poate identifica 
exact orice persoana juridică către care a livrat produsele sale. 

   

3. Operatorul economic etichetează produsele sale astfel încât să asigure 
trasabilitatea produselor livrate. 

   

 
 
 
E. CERINŢE PRIVIND MATERIALELE ŞI A OBIECTELE DESTINATE SĂ VINĂ ÎN CONTACT CU 
PRODUSELE ALIMENTARE – RCE 1935 / 2004 

 
Paragraf ARTICOLUL 16 din RCE 1935 / 2004: Declaraţia de conformitate C NC NA 

1. Materialele şi obiectele destinate să vină în contact cu produsele alimentare 
sunt însoţite de o declaraţie în scris care atestă că acestea sunt conforme cu 
normele aplicabile lor, model conform RCE 10 /2011. 

   

Paragraf ARTICOLUL 17 din RCE 1935 / 2004: Trasabilitatea  C NC NA 
2. Operatorul economic dispune de sisteme şi proceduri care permit 

identificarea întreprinderile de la care se furnizează materialele şi obiectele 
destinate să vină în contact cu produsele alimentare. 

   

 
 
 
F. DESCRIEREA NECONFORMITĂŢILOR CONSTATATE: ...................................................................... 
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
.................................................................................................................................................................................... 
 
G. MĂSURI ŞI RECOMANDĂRI: ....................................................................................................................... 
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
.................................................................................................................................................................................... 
....................................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................................
.................................................................................................................................................................................... 
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H. CONCLUZII 
Unitatea îndeplineşte condiţiile în vederea înregistrării pentru 

activitatea solicitată. 
 

Unitatea nu îndeplineşte condiţiile în vederea înregistrării 

pentru activitatea solicitată. 
 Termen remediere 

……………....................... 
 
 
 

Inspector(i) ai autorităţii sanitare 
veterinare şi pentru siguranţa 

alimentelor, 

 Reprezentant unitate, 

(nume, prenume, semnătură)   
NUME ............................................................ 
PRENUME .................................................. 
FUNCŢIE ...................................................... 
SEMNĂTURA .............................................. 

 
L.S. 

 
 

Prezentul document s-a întocmit în ....... exemplare din care ........ rămân(e) la operatorul economic 
 


